Produktbeschreibung

Grob gehacktes Magerfleisch vom Schwein und Speck, gewdiirzt mit Majoran, fein abgeschmeckt und anschlieBend in Schafsaitlinge gefillt und gebruht.

Artikel-Nr. GV 4690

Zubereitung:

Die Mini-Rostbratwiirstel sollten aufgetaut gegrillt oder gebraten werden. Sie kann jedoch auch tiefgefroren langsam bei nicht zu grof3er Hitze gebraten werden.

Garantierte Mindesthaltbarkeit bei Anlieferung:
6 Monate bei einer Lagertemperatur von -18°C

Brennwert

Fett

davon gesattigte Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil3

Salz

Stuck pro Karton
Gewicht pro Karton
Gewicht pro Stiick

Palettenbelegung

Nahrwertangaben fur 100 g

GV-Verpackung

768 kJ (185 kcal)
12,8 ¢

519

2,39

139

14949

2,19

60

ca. 1,5 kg

ca.25g

16 Karton pro Lage

112 Karton pro Palette



