Produktbeschreibung

Feines Briihwirstchen mit fein gehackter Petersilie und Bohnenkraut, mild gewdrzt. In Natursaitling gefiillt und gebriiht.

Artikel-Nr. GV 4585

Zubereitung:
Die aufgetauten Briihwirstel in der Pfanne unter Zugabe von etwas Fett goldbraun braten.

Garantierte Mindesthaltbarkeit bei Anlieferung:

6 Monate bei einer Lagertemperatur von < 18°C

Néhrwertangaben fir 100 g
Brennwert
Fett
davon gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil3
Salz

GV-Verpackung

Stuck pro Karton
Gewicht pro Karton
Gewicht pro Stiick

Palettenbelegung

1527 kJ (370 kcal)
36,29

1459

1,89

1649

92¢g

2,29

60

ca. 1,5 kg

ca.25g

16 Karton pro Lage

112 Karton pro Palette



