Produktbeschreibung

Grobe Brihwiirstchen mit viel Magerfleisch, fein geréduchert, im Natursaitling. Herzhaft im Geschmack.

Artikel-Nr. GV 4584

Zubereitung:

Die gefrorenen Bierzipfel in warmes Wasser legen und langsam auf ca. 70°C erwarmen. Ungefahr 10 Minuten bei dieser Temperatur ziehen lassen. Das Wasser

darf nicht kochen!

Garantierte Mindesthaltbarkeit bei Anlieferung:

6 Monate bei einer Lagertemperatur von < 18°C

Brennwert

Fett

davon gesattigte Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil

Salz

Stiick pro Karton
Gewicht pro Karton
Gewicht pro Stiick

Palettenbelegung

Nahrwertangaben fur 100 g

GV-Verpackung

890 kJ (214 kcal)
16,6 g

6,6 g

1949

1,39

14,3 g

2,39

60

ca. 1,5 kg

ca.25¢g

16 Karton pro Lage

112 Karton pro Palette



