Produktbeschreibung

Mageres Schweinefleisch, grob gehacktes Rauchfleisch und Speck sowie Allgauer Kése und Spinat, gefiillt in Schweinsdérme und gebriiht. Die Ware erhalt ihr

Frischearoma bis zum Verzehr.

Artikel-Nr. GV 4731

Zubereitung:

Die Pikante Bratwurst sollte aufgetaut gegrillt oder gebraten werden. Sie kann jedoch auch tiefgefroren langsam bei nicht zu grof3er Hitze gebraten werden.

Garantierte Mindesthaltbarkeit bei Anlieferung:
6 Monate bei einer Lagertemperatur von -18°C

Brennwert

Fett

davon gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiweil3

Salz

Gewicht pro Stiick
Stiick pro Karton
Gewicht pro Karton

Palettenbelegung

Néhrwertangaben fir 100 g

GV-Verpackung

1496 kJ (362 kcal)
3529

14,89

1649

1149

9,79

23¢9

100 g
40

4 kg

9 Karton pro Lage

117 Karton pro Palette



