Produktbeschreibung

Mageres Fleisch vom Schwein und Kalb, grob gewolft, kréftig gewirzt und in Natursaitlinge abgeflit.

Artikel-Nr. GV 4741

Zubereitung:

Die Frankische Rostbratwurst, roh sollte aufgetaut gegrillt werden, sie kann jedoch auch gefroren, langsam, bei nicht zu groR3er Hitze, gebraten werden.

Garantierte Mindesthaltbarkeit bei Anlieferung:
6 Monate bei einer Lagertemperatur von -18°C

Brennwert

Fett

davon gesattigte Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil

Salz

Stuck pro Karton
Gewicht pro Karton
Gewicht pro Stiick

Palettenbelegung

Néhrwertangaben fir 100 g

GV-Verpackung

1198 kJ (289 kcal)
25249

10,1 g

1649

1249

14,09

1949

40

3,6 kg

ca.90g

9 Karton pro Lage

117 Karton pro Palette



